SEMAINE DU 18/12/2023 AU 22/12/2023

LUNDI 18 DECEMBRE

Bol de potage du jour*
6ti de porc sauce moutarde &y ‘

Pates
Edam BIO ww
Clémentines BIO '. ) {@

Carottes rapées fraiches vinaigrette BIO

Tomate farcie végétarienne
VEGETARIEN Saint Paulin a la coupe BIO

Banane BIO

JEUDI 21 DECEMBRE

Plateau festif
Parmentier de canard* Menu de Noel
Salade de mache/vinaigrette*
Fromage aux noix
Gateau festif
Chocolat de Noél

VENDREDI 22 DECEMBRE
Salade piémontaise

Poisson frais sauce citron
Carotte vichy
Yaourt fermier nature sucré
Poire (local)

1':.»"als de

g Salntonoe
.’ p ’ ammunauté
UCPA- ZA la Grenoblerie }WW A/‘a’d oy ¢ ¢

17400 Saint Jean d’ Angely
05.46.59.52.35

« Toutes les préparations peuvent contenir des allergenes ou traces par contamination croisée »
*Fait maison Menus validés par une diététicienne BIO




LEGENDE

Origines, lieu de production et labels connus a
I’élaboration des menus

a N

Poisson frais *fait maison

Volaille, boeuf,
porc francais

> BIO en vert

> * fait maison

> Volaille, beeuf, porc francais en rouge
> en orange

» Poisson frais en bleu

UCPA- ZA la Grenoblerie
17400 Saint Jean d’Angely
05.46.59.52.35

« Toutes les préparations peuvent contenir des allergénes ou traces par
contamination croisée »

Menus validés par une diététicienne



